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SCHNELLE & EINFACHE

IUBEREITUNG
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Inunserer Manufaktur werden bewdhrte Zutaten aus der
Region und traditionelle Rezepturen vereint. Mlssen
Suppen oft Uber Stunden zubereitet werden, Uberneh-
men unsere Kdche dies bereits fur dich. Alles, worum du
dich kimmern musst: Bestellung aufnehmen, die Suppe
erwdrmen und mit eigener Handschrift toppen & servieren.
Hmmm, wahre Gaumenschmeichler!
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(X J
n“AI.ITAT I“ Wir legen groBBen Wert auf Herkunft, Frische und Qualitat
bei unserem Fleisch und bereiten dies liebevoll von Hand flr

ﬁElI“ﬁSI[HEn dich vor. Du bist und bleibst der Boss bei der Verfeinerung
und beim Setting zu Tisch.

| Klassisch zarter
D Genuss mit der
besonderen
Portion Qualitat
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Kostliche
Klassiker und
kulinarische
Aromenvielfalt
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Fijn EUURME‘I‘_ Exakte Warenkalkulation und Mengenplanung sind enorm
wichtig fur gut laufende Betriebe mit Appetit auf Erfolg.

' Umso wichtiger wird dies bei ausgefalleneren Speisen
FunnlEs, auf der Kartfe. Mit unseren Sous-vide-Gerichten erlebst du
maximale Geschmackserlebnisse bei gleichbleibender

Top-Qualitat und der Vorteil fur dich: weniger Zeitdruck &
Kunst auf dem Teller.
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BESTE NATURLICHE

ZU‘I'A‘I'E“ A“ Wild ist regional und Natur pur. Es gibt keine nachhalti-
gere Moglichkeit fir bewussten Fleischgenuss. Damit du
Wildgerichte ohne Scheu vor aufwdndigerer Zubereitung

nEn nEﬁln“ in deine Karte integrieren kannst, haben wir in unserer
Manufaktur bereits vorgewUrzt, gegart und kombiniert. Du
gibst dem Cericht den ganz persénlichen Schliff.

22 HOMESTYLE EDITION
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ZUBEREITUNGS-

EMPFEHLUNG:

35 Minuten bei 95°C

mit 100 % Dampf im
Kombidampfer
473062

110556||
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EFFIZIENZ DURCH

lA“ﬁE MH"'S Schnell mal Trendgerichte auftischen geht ab sofort ganz
easy & in hervorragender Qualitdt. In unserer Manufaktur

schauen wir genau hin, welche Herkunft unsere Zutaten

haben und kreieren innovative Kulinarik. Dazu haben

unsere Produktfe eine enorm lange Frische von 90 bis 180

Tagen, was dir weniger Lebensmittelabfdlle und geringen
Lagerbedarf beschert. Trend it up!
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Das Geheimnis
des perfekten”
Genusses
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GROSSE SORTIMENTSVIELFALT

FiiR GOURME
BIS CARE

Hauptsache flexibel, schnell und in gleichbleibender Qua-
litat. Das schmeckt jedem! Saucen sind oft Hauptakteur
auf dem Teller, denn sie unterstitzen Gerichte in Perfektion.
Du wahlst deine Sauce zu deinem Gericht und schmeckst
nach deinem Gusto ab. Bon Appetit!
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SCHMOR

J EMPFIEHLT

In siedender Bruihe fur
ca. 15 Minuten ziehen
lassen, die vegetarischen
nur flr 10 Minuten.
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SO GELINGT DIE
SIMPLE ZUBEREITUNG!
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DU HAST DIE
(AUS)WAHL!

REITUNG!

'SO GELINGT DIE
SIMPLE ZUBEREITUNG!

Dabei wahlst du deine Komponenten flr deine Gerichte
praktfisch und fix aus unserem Sorfiment und mixt nach
Herzenslust. Auf unsere traditionellen Beilagen ist immer
Verlass und du bist so stets gewappnet fir jeden Gdaste-
wunsch.



UNSERE STARKE IST REGIONALITAT
IM INTERNATIONALEN VERBUND.

QOR-Code scannen &
Handler in der Néhe finden
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