@ www.wasgau-cc.de [Ej /wasgau.cc (S wasgau_cc




Aperitif ~
Likére Pralinep

b Sirup
Spirituosen Kréuterikgre

finden
Sie uns

IN RHEINLAND-PFALZ

& DEM SAARLAND

. AUCH N NAHE

258
I

3 Pralngn

Schoolzge
Stackrtl

Weinstrafien C+C
67433 Neustadt/Weinstrape
Joachim-MeichBner-Strafe 2
Tel. 06321 4002-0

Fax 06321 4002-11
info@weinstrassen-cc.de

Hochwald C+C
66687 Wadern
Bahnhofstrafe 25
Tel. 068719006-0
Fax 06871 9006-50
info@hochwald-cc.de

Boxberg C+C
66538 Neunkirchen
Betzenhdlle 28

Tel. 06821 984-0
Fax 06821 984-299
info@boxberg-cc.de
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Tel. 0671 89444-0
Fax 0671 89444-19
info@nahe-cc.de
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Lautertal C+C
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Flickerstal 11

Tel. 0631 71000-0
Fax 0631 71000-11
info@lautertal-cc.de

Wasgau C+C
66955 Pirmasens
Winzler Strape 156

Tel. 06331 2491-0

Fax 06331 2491-11
info@wasgauland-cc.de
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.. Ist unsere Leidenschaft

Seit mehr als 50 Jahren stehen wir
fur hochste Qualitat und Kundennahe.

Wir sind nicht einfach nur ein Grophandel, sondern Partner unserer Kunden und das sind
hauptsdchlich Gastronomen und GrofBverbraucher. Genau die mochten wir bestmdglich unterstttzen.
Deshalb richten wir unser Sortiment stark nach den BedUrfnissen und Anforderungen derjenigen aus,

die direkt ,an der Front” arbeiten. Mit unseren Services und unserem Engagement
mochten wir mit dazu beitragen, dass man sich in diesen anspruchsvollen Berufen
wieder mehr auf die schonsten Seiten fokussieren kann: das Kochen und den Service am Gast!

Anfassen, ausprobieren, riechen und sehen?
Einfach mal in unserem Abholgrofhandel erleben!



direkt zum Kunden - ist unsere Passion

Als Ihr Nahversorger kennen wir
Kunden und Lieferanten noch personlich.

Wir bieten einen professionellen Zustell-Grophandel, der von der komfortablen Bestellung
tber die personliche Betreuung bis zur piinktlichen Lieferung reicht -
exakt auf Ihre Anforderungen zugeschnitten.

Daf(r steht unsere Flotte von 30 eigenen LKW an sechs Liefertagen in der Woche bereit.

Heute bestellt und moglichst gleich heute auf den Weg gebracht: Gerade wenn es mal besonders schnell
gehen muss, tberzeugt das innovative Logistikkonzept. Dabei kdnnen Sie, ab einem Auftragswert
von 500 Euro netto, wahlen zwischen Anlieferung an die Hausadresse oder im Einzelfall, gerne
auch auf Termin, direkt an einen externen Veranstaltungsort.

Wil e Menschen von hiep
Uns wichtig sind

Ob personlich, telefonisch oder digital - Sie treffen eine gute
regionale Wahl, von der Sie tdglich aufs Neue profitieren!

SO FUNTIONIERT ES
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Unser Interesse an den Menschen der Region und unsere regionale Ausrichtung
sowie unser aktives Handeln am Puls der Zeit
... Ist unser Plus!

Unsere Verldsslichkeit und unsere Bereitschaft Verantwortung zu tbernehmen
stehen flr ein Miteinander auf Augenhdhe
... ist unser Plus!

Unser professionelles Auftreten durch Mut zu Entscheidungen auf allen Ebenen
und unsere Bereitschaft uns stets zu hinterfragen und zu verbessern
... ist unser Plus!



Ein weiteres

Plus

fur Profis

WIR SIND INTERGAST

Fine starke Gemeinschaft

INTERGAST ist ein Verbund von mittlerweile 40 mittelstandischen Lebensmittel-Grophdndlern
aus Deutschland, Osterreich, der Schweiz und Luxemburg. Als Gastro-Gropverbraucherservice
versorgt diese Kunden aus Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung
an ber 150 Standorten mit einem Vollsortiment.

Uberregional und national agierende Kunden und Einkaufsverbande finden mit INTERGAST National
ein flachendeckendes Netzwerk von Mitgliedsunternehmen als Servicepartner und Lieferant.
Das Verantwortungsbewusstsein von mittelstandischen Unternehmen garantiert dabei absolute
Zuverldssigkeit. INTERGAST National regelt und organisiert dabei die gesamten Abldufe.

Das Erfolgsrezept ist die Bindelung
der Krdfte und Kompetenzen aller Partner.

INTERGAST ist deshalb mehr als nur der nationale Partner. Alle Mitglieder sind vor Ort,
kennen ihre Regionen und die Bedrfnisse ihrer Kunden ganz genau.

MEHR INFOS UNTER
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Ein weiteres

Plus | OVATIVE EDV-LOSUNGEN

far Profls .. fr Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung

Die EDV-Losungen von INTERGAST sind exklusiv an ihren Bedarf unserer Kunden angepasst.
Profitieren Sie von praxiserprobten Losungskonzepten und unserer langjahrigen Erfahrung!

Mit einem der ersten internetbasierten Online-Shops flr Gropkichen legten wir vor vielen Jahren
den Grundstein fiir ein modernes und ganzheitliches Management-System. Mit den Software-Losungen
von INTERGAST steuern und sichern Sie ihren Verpflegungserfolg. Mit unseren EDV-Modulen
schaffen Sie ein zukunftsfahiges Fundament fir Qualitdt und Wirtschaftlichkeit.

AUFTRAGS- SPEISENMANAGEMENT SERVICE &
MANAGEMENT DIENSTLEISTUNGEN
* SPEISENBESTELLUNG GV * REZEPTSYSTEM = WEBHOSTING-SERVICE
* STATIONSBESTELLUNG GV * MENU - SPEISEPLANUNG * STAMMDATENSERVICE
* CATERINGSYSTEM * DEKLARATION PLUS = SUPPORT
* ESSEN AUF RADERN * MENU ECOPLUS
* BESTELLSYSTEM * PRODUKTIONSSYSTEM
sl VANAGENENT
MANAGEMENT
* WEBSHOP
SYSTEM ZUR STEUERUNG VON ZIELSORTIMENTEN * LK-DATENAUSTAUSCH « INVENTURSYSTEM
DATENFREIGABE * CONNECT SCHNITTSTELLENMANAGEMENT - PAD
REPORTSYSTEM * DATEI- UND DOKUMENTENSHOP
AUSWERTUNGSSYSTEM
p STEUERUNGSSYSTEM
\ [ D Ihre Unternehmensziele und Qualitats-
INTERGAST ’

standards ganzheitlich zu erreichen und
@ N I_ I N E , einzuhalten ist eine der Starken des

Online-Management-Systems.
Dein Kiichen-Management-System

MEHR INFOS UNTER
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OM-SPOT

DIGITALES HACCP

Zur Vereinfachung der gesetzlich vorgeschriebenen HACCP Dokumentation nach §4 LMHV
bieten wir Ihnen ein intelligentes Hygiene- und Qualitats-Managementsystem an.
Dieses ist empfohlen und geprift vom Bundesverband der Lebensmittelkontrolleure sowie IFS konform.

QOO0

Mit Hilfe unserer Software Losung QM-Spot kdnnen Sie eine ganzheitliche und auf Ihren Betrieb individuell zugeschnittene
liickenlose HACCP- und Prozess Dokumentation digital abbilden und archivieren. QM-Spot ist in tiber 100 Sprachen tber PC,
Tablet oder Smartphone auf einer benutzerfreundlichen Oberfldche zu bedienen. In Ihrem Betrieb schon vorhandene
Reinigungspldne, HACCP Checklisten und auch alle Ihre Arbeitsabldufe kdnnen in Ihr QMSpot (ibernommen werden.
Ebenso konnen wir bei Bedarf gemeinsam mit Ihnen Ihr individuelles Hygiene- und HACCP Konzept erstellen und bieten
zudem in Kooperation mit unserem Partner Seeger dem Spezialisten fiir Wasch- und Reinigungsmittel im Bereich
Hygiene-Sicherheit die Erstellung von auf lhren Betrieb zugeschnittene Reinigungspldne an und integrieren diese in QM-Spot.
Auch eine Temperatur-dokumentation tiber Bluetooth-, WLAN-, loT- Gerate/ Temperaturlogger oder iiber Schnittstellen
der Gerdte kann in QM-Spot abgebildet werden. Bei Abweichungen erhalten Sie eine direkte Meldung um kostenintensive
Ausfalle zu vermeiden.

QMSpot bietet aber noch mehr. Bilden Sie samtliche Unternehmensprozesse und Abldufe digital ab. Verwenden Sie weitere
Module um QMSpot zu Ihrem wichtigsten Unternehmensportal auszubauen. Einfach, intuitiv und transparent kdnnen Sie
sich einen Wettbewerbsvorteil verschaffen und mit den weiteren Modulen wie Checklisten, Dokumenten Management,
Temperatur- und Gerate-Monitoring, Auditsystem, eLearning haben Sie steht's den Uberblick iber Ihr Unternehmen
und Organisieren sich selbst praktisch automatisch.

’g STARTEN SIE Sprechen Sie uns bei Interesse an oder nutzen Sie unseren
JETZT DIGITAL 30 tdgigen kostenlosen Testzugang intergast.gmspot.com
E‘ Gerne erstellen wir Ihnen ein auf Ihren Betrieb und Bedarf individuelles Angebot.

MIT QMSPOT!
SO FUNTIONIERT ES
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.. Gastronomie unterliegt einem neuen Wandel

Wie viele andere Branchen auch, muss sich die Gastronomie in vielen Bereichen dem verdnderten Freizeit-
und Konsumverhalten der Gdste anpassen. Schon lange nicht mehr geht es den Gasten nur um den Verzehr
von Speisen und Getrdnken, sondern auch um das Ambiente Ihres Restaurants im Innen- und Aupenbereich.

Wandel hinter den Kulissen
Verdnderungen in der Arbeitswelt sorgen flr weitere Herausforderungen. Angefangen beim Fachkrdfte-
mangel in der Branche bis hin zu der oftmals fehlenden Motivation junger Leute, eine Ausbildung in der
Gastronomie zu ergreifen. Arbeitszeiten und steigende Anforderungen an die Bewerber in Kliche und
Servicebereich flihren zu Nachwuchssorgen in der gesamten Branche.

Die , Kunst alles zu konnen”

Marketing, Gastebindung oder Wareneinkauf gehoren heute ebenso zum Tagesgeschéft in der Kliche wie
Mitarbeiterfiihrung und Betriebswirtschaft. Hinzu kommen gestiegene Anforderungen an Dokumentation
durch neue gesetzliche Vorgaben. Die , Kunst alles zu kdnnen” ist heute zunehmend Voraussetzung fur
viele Mitarbeiter in allen Bereichen der Gastronomie.

Wir vermitteln ,soft skills”

Mit der neuen ,Chef+Competence Academy” wollen wir diese sogenannten, soft skills” an unsere Gastrono-
men vermitteln. Schulungen, Seminare, Kochanleitungen, aber auch Produktschulungen und Personalratge-
ber sollen Ihnen bei der Bewdltigung des gastronomischen Wandels helfen.

www.cc-chefacademy.de

SO FUNTIONIERT ES
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